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Terrassenraum

Firr Fruhstlick, Brunch oder Gesellschaften bis zu
35 Personen ist unser neu gestalteter
Terrassenraum der ideale Rahmen fir ihre
Feierlichkeiten. Der Terrassenraum hat einen
direkten Zugang zu unserem Biergarten, so dass
bei Feierlichkeiten in den Sommermonaten
dieser mit genutzt werden kann.

Biergarten

Kehren Sie in den Sommermonaten in unseren
ruhigen Biergarten ein. Bei Bedarf schiitzt die
60m? groRe Markise alle Sitzplatze vor
Sommerhitze aber auch vor Regen.

Raum 3 ,,Siirenheide”

Restaurant

Raum 4 ,,Avenwedde”

Restaurant

Kleine Gesellschaften oder Tagungen bis zu 16
Personen sitzen in angenehmer Atmosphare ein
wenig separat.

GroRer Festsaal ,,Spexard”

Fir Empfange, Jubilden, Hochzeiten und
Feierlichkeiten bis zu ca. 80 Personen empfehlen
wir den groRen Festsaal. Menil- und
Buffetvorschlage fir Veranstaltungen aller Art
halten wir fiir Sie bereit.

Veranstaltungsraume
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Ob Tagung, Produktschulung oder Seminar. Wir
sind darauf eingerichtet. Wir bieten alle
Voraussetzungen fiir das perfekte Gelingen einer
jeden Veranstaltung.

Rdume verschiedener GroRe stehen lhrer
Veranstaltung zur Verfligung. Diese bieten
Tageslicht, zusatzliche Beleuchtung und W-LAN

Seminare &
Veranstaltungen

Vorhandene Tagungstechnik:

o Beamer

. Leinwand

o Flipchart

. Overheadprojektor
. Pinnwand

Im Tagungsumfeld tragen eine gepflegte
Gastronomie, gemitliche Gastrdume und
behagliche Gastezimmer zum allgemeinen
Wohlbefinden bei

Tagungspauschale ,,Mini“ 34,50 Euro
pro Teilnehmer (Stand 08/18)

Bereitstellung eines Tagungsraumes
Leinwand, Flipchart, Pinnwand, TV, Beamer
Mineralwasser im Tagungsraum
1 Kaffeepause mit Kleingeback
Tagungspauschale ,,Standard“ 39,50 Euro

pro Teilnehmer (Stand 08/18)

Bereitstellung eines  Tagungsraumes  mit
Leinwand, Flipchart, Pinnwand, TV, Beamer
Mineralwasser, Apfelsaft im Tagungsraum
BegriiBungskaffee zu Beginn der Veranstaltung
und 1 Kaffeepause mit Kleingeback mit belegten
Brotchen

Tagungspauschale ,,Basis” 46,50 Euro
pro Teilnehmer (Stand 08/18)

Bereitstellung eines Tagungsraumes
Leinwand, Flipchart, Pinnwand, TV, Beamer
Mineralwasser im Tagungsraum
2 Kaffeepausen mit Kleingeback

Mittagessen: 2-Gang-Menu oder Lunchbuffet

Sollten Sie dariiber hinaus Kaffeespezialitaten
wie Latte Macchiato, Espresso, usw. wiinschen,
werden diese separat berechnet. Weitere
Getrdanke werden nach Verbrauch berechnet.
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GenieRer-Friihstiicksbuffet

Verschiedene Brotsorten, Brotchenauswahl

Deutsche Butter,
versch. Marmeladen, Honig, Nutella

Auswahl von Cornflakes, Musli, frische Milch
Naturjoghurt & Fruchtjoghurt & frischer
Obstsalat

Auswahl an Weich- und Frischkase
herzhafte Wurst- und Schinkenauswabhl,
Leberwurst

Gekochte Eier
Auf Wunsch: Rihreier, gebr. Speck, Nirnberger
Wiirstchen

Fischplatte nach Art des Hauses
geraucherter Lachs und Forelle mit
Sahnemeerrettich und Dill-Senf-Sauce

Tomate-Mozzarella
frisch aufgeschnittene Gurke, Paprika

2 versch. Fruchtsafte
inkl. Filterkaffee, Tee

20,50 Euro/ Person
Kinder unter 12 Jahren zahlen 9,50 Euro
Kinder unter 4 Jahren sind eingeladen

(Preise Stand 08/18)

Frihstlck & Brunch

Brunch
Kombination Friihstiick & Mittagessen

Erweitern Sie lhr Frihstlick zum Brunch, indem
Sie sich Speisen aus den folgendem Angebot
aussuchen und frei nach lhren Winschen
zusammenstellen.

Ob Vorspeise, Suppe, Hauptspeise und Dessert.
Der Kreativitat sind keine Grenzen gesetzt. Der
Preis richtet sich nach den von Ihnen gewahlten
Speisen.

Unser qualifiziertes Fachpersonal berat sie gern.

Rinderkraftbrihe € 5,80
Saisonal gebundene Suppen € 6,50

Warme Zwischengerichte

Kleine Schweine- und Hahnchenschnitzel

mit Kartoffelgratin € 10,50
Vegetarischer-Auflauf € 8,50
Rinderfiletstreifen in Rahmsauce mit
Champignons dazu Reis oder Spatzle € 18,40
Westfalisches Zwiebelfleisch

mit Kartoffelsalat €11,50

Blattsalate/ Rohkostplatte
mit zweierlei Dressing € 5,50
Verschiedene StRspeisen ab € 3,50

Speisenbereitstellung und Inklusivgetranke (Filterkaffee/ Tee/ Safte), fur einen Zeitraum von 3 Stunden

Im Preis enthalten ist die Bereitstellung eines separaten Raumes fiir Sie und der Service fiir einen Zeitraum

von 4 Stunden.

Sollten Sie darlber hinaus Kaffeespezialitdten wie Latte Macchiato, Espresso, usw. wiinschen, werden
diese separat berechnet. Weitere Getranke wie Sekt, Veltins, Weine, alkoholfreie Getranke etc. werden

nach Verbrauch berechnet.



Hotel Restaurant Waldklause

Aperitif

-Der Gastgeber schatzt den Aperitif zum Empfang, damit die Gaste nicht mit leeren Hinden warten, bis

alle eingetroffen sind.

In den Sommermonaten ladt unsere Sonnenterrasse mit groRer Markise ein.

Selbstverstandlich kann der Aperitif auch direkt in den Veranstaltungsrdumen und im Restaurant

gereicht werden.

Glas Sekt (0,1)
Flasche Sekt (0,7)

Champagner (0,375/ 0,75)

Pernod (2cl) 3,00€
Pernod mit Soda / Cola

Martini D’oro / Bianco (5 cl)
Sherry Dry / Medium (5 cl)

Campari Orange
Campari Soda

Glas Kir
Glas KirRoyal

(Preise Stand 08/18).

4,20 €
24,90 €

45,00 €/ 89,00 €

4,50 €

4,20 €
4,50 €

5,50 €
5,50 €

4,50 €
5,00 €

Lillet Spritz 5,00 €
Lillet blanc mit Holunderblitensirup, Soda und
frischer Salatgurke

Lillet Orange Rosemary 5,00 €
Lillet blanc mit Prosecco, frischer Orange und
Rosmarinzweig

Aperol-Spritz 4,50 €
Aperol mit Prosecco, Soda und frischer Orange

Hugo 4,50 €
Holunderbliitensirup, Prosecco, Soda mit
frischer Minze und Limette
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WeiRweine (0,21/ 0,51/ 0,75l)

Chardonnay QbA trocken - Schloss Affaltrach,
Wirttemberg
6,60 €/ 16,50 €/ 21,90 €

Grauer Burgunder QbA trocken - Manz,
Rheinhessen
8,20 €/ 20,50 €/ 27,60 €

Riesling QbA halbtrocken - Beyer- Bahr,
Rheinhessen
6,60 €/ 16,50 €/ 21,90 €

Riesling No 9 QbA trocken - Tina Pfaffmann,
Pfalz
8,20 €/ 20,50 €/ 27,60 €

Sauvignon AOC trocken - Chateau de la Perriere,
F-Loire
7,50 €/ 18,60 €/ 25,90 €

Riesling U40 Exklusiv trocken - Tina Pfaffmann,
Pfalz
-€/-€/37,80€

Roséweine (0,21/ 0,51/ 0,75l)

Muskattrollinger Rosé — Schloss Affaltrach,
Wirttemberg
7,50 €/ 18,60 €/ 25,90 €

Schillerwein - Dr. Baumann, Wirttemberg
-€/-€/28,90 €

Rotweine (0,2/ 0,5/ 0,75)

Weine

Schwarzriesling Kabinett feinherb - Affaltrach

Wirttemberg
6,00 €/ 15,00/ 19,90 €

Rotwein Cuvée trocken ,Black Hole” - Manz,

Rheinhessen
-€/-€/29,80€

Merlot Colli Euganei DOC trocken-

Riuniti Euganei, I-Venetien
6,60 €/16,50€/ 21,90 €

Conviviale Primitivo Salento IGT trocken

Boutinot Adria, I-Apulien
7,50 €/ 18,60 €/ 25,90 €

Rioja Raiza Reserva Tempranillo trocken -

Vincente Gandia, S- Rioja
8,20€/ 20,50 €/ 27,60 €

Shiraz vintage Secret trocken - McPherson,

South East Australia
8,40 €/ 20,90 £/ 28,00 £

Barbera d’Asti DOC trocken - Cossetti&Figli, I-

Piemont
-€/-€/29,90 €

Riparosso Montepulciano d’Abruzzo DOC

trocken
Dino Illuminati, I-Abruzzen
-€/-€/33,30€

Grand Vin de Bordeaux AOC trocken

Chateau Galau, F-Bordeaux
-€/-€/36,50€

(Preise Stand 08/18)
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Getranke

Bier vom Fass
Veltins, Alster (03 2,90 €
Erdinger Hefe naturtriib os/05y 2,90/4,30€

Flaschenbiere

Veltins Alkoholfrei (033) 3,10€
Veltins Alkoholfreies Alster (033 3,10€
Erdinger Alkoholfrei () 430€
Erdinger Dunkel (o5 4,30 €
Erdinger Kristall (o,5) 4,30€
Frankenheimer Alt (o,33) 3,10€
Malzbier (0,33) 3,10 €
Wasser

Apolinaris Selection
feinperlig (0,25/0,7)
Apolinaris Vio

2,40/5,60 €

still (0,25/0,7) 2,40 € / 5,60 €

Alkoholfreie Getrdnke
Coca-Cola'® Coca-Cola light*10- 1%
Fanta, Sprite’? o) 240 €

Saft & Nektar

Apfel, Orange, Banane, Kirsch
Johannisbeere 3, Maracuja
Rhabarber (0,2/0,5)

als Schorle (0,2/0,5)

2,40€/5,10€
2,20€/4,80€

Schweppes
Bitter Lemon?, Ginger Ale!
Tonic Water (o2 2,40 €

Getrankepauschale
Abendveranstaltung

Getrankepauschale Klassik
Sektempfang

Bier, Weizen und jeweils alkoholfrei
Cola, Fanta, Sprite

Apfel- und Orangensaft, Mineralwasser
ein WeiR- und ein Rotwein

zwei Schnéapse (z.B. Aquavit/ Likor)
Filterkaffee

€ 34,50 pro Person

Getrankepauschale Premium

Sekt

Bier, Weizen und jeweils alkoholfrei

Cola, Fanta, Sprite

Apfel- und Orangensaft, Mineralwasser

ein WeiR- und ein Rotwein

zwei Schnapse (z.B. Ramazotti/Grappa)
Filterkaffee, Kaffeespezialitaten

zwei Longdrink (z.B. Bacardi-Cola/ GinTonic)

€ 43,50 pro Person

Die Preise gelten fur einen Zeitraum von 7
Stunden.

Eine Getrankepauschale ohne Zeit-
beschriankung bieten wir lhnen fiir einen
Aufpreis von € 13,00 pro Person an.

(Preise Stand 08/18)
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Das Hotel Waldklause bietet lhnen Zimmer in
zwei  unterschiedlichen  Kategorien, mit
insgesamt 55 Betten.

Die Zimmer der Kategorie ,Business” sind
Nichtraucherzimmer und verfiigen Gber Dusche/
WC, regulierbare Heizung & LCD Fernseher.

Die Zimmer der Kategorie ,Comfort” sind
Nichtraucherzimmer und verfiigen Gber Dusche/
WC, regulierbare Heizung, LCD Fernseher und
Safe.

Die Zimmer der Kategorie ,Comfort” verfligen
auf der 2. Etage zudem Uber einen Balkon.

Zu beiden Zimmerkategorien gehoren folgende,
attraktive Inklusivleistungen:

- Kostenfreie Parkplatze

- Unbegrenzte, kostenfreie Internet-
nutzung im gesamten Haus

- Frihstlcksbuffet inkl. Nutzung des
Kaffeevollautomaten fur Kaffee-
spezialitaten

- Eine kostenfreie Flasche Mineralwasser
auf dem Hotelzimmer

Comfort

Einzelzimmer

Business

Einzelzimmer

Hotel

Zimmerpreise inkl. Friihstiick

Einzelzimmer Business 70,00 Euro
Einzelzimmer Comfort 85,00 Euro
Einzelzimmer Comfort Balkon 95,00 Euro
Doppelzimmer Business 85,00 Euro

Doppelzimmer Comfort 100,00 Euro

Doppelzimmer Comfort Balkon 110,00 Euro

3-Bett-Zimmer Business 98,00 Euro
Zustellbett 15,00 Euro
Babybett gratis
Hunde 5,00 Euro

Attraktive WE-Preise fur die Gaste unserer
Feierlichkeiten!

Die Preise gelten pro Zimmer und Nacht inkl. der
zurzeit gesetzlichen Mehrwertsteuer (Stand
09/2018).

Bei Erscheinen einer neuen Preisliste verliert die
Aktuelle ihre Gultigkeit.
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Absprache

Fir die Details Ihrer Veranstaltung begriiRen wir
Sie gern ca. 2-3 Wochen vor den Termin
personlich im Hotel und Restaurant Waldklause.

Inklusivpreise

Alle genannten Preise beinhalten die derzeit
glltige Mehrwertsteuer von 19%. Ebenso im
Menlpreis enthalten ist die Bereitstellung des
Raumes sowie die Leistungen unseres
Serviceteams fiir einen Zeitraum von 6 Std. (4
Std. bei einem Frihstiick/ Brunch). Danach
berechnen wir, zur angefangenen Stunde:

Serviceleiter
Servicemitarbeiter

34,00 € pro Stunde
28,00 € pro Stunde

Verlangerungspauschale nach 1.00 Uhr;
Berechnung zur angefangenen Stunde:

49,00 € pro Stunde
43,00 € pro Stunde

Serviceleiter
Servicemitarbeiter

Dekoration:

Fir die Tischdekoration berechnen wir je nach
Aufwand eine Pauschale von ca. 3,50 € pro
Person. In der Pauschale sind enthalten:
Tischwasche mit Stoffservietten, Platzteller,
Kerzen und Menikarten.

Zeitintensive Vorbereitungen und Winsche
werden nach Zeitaufwand abgerechnet.

Blumen

Blumen sind die Liebesgedanken der Natur.
Unsere Tische sind immer mit Saisonelen
Blumen geschmiickt. Fir eine individuelle
Tischdekoration ganz nach lhren Wiinschen
empfehlen wir Blumen Sagemidiller in der Franz-
Grochtmann-Stralle 155 in 33334 Gitersloh.
Telefon: 05241 / 77520

Daran sollten Sie denken

Gastezahl
Haben Sie alle Anmeldungen zu lhrer
Veranstaltung Komplett? Die voraussichtliche
Personenzahl sollte dem Hotel spatestens eine
Woche vor Veranstaltungsbeginn mitgeteilt
werden.

Die endgiiltige Personenzahl, ist dem Hotel bis
spatestens 1 Tag vor Veranstaltung verbindlich
mitzuteilen. Diese Zahl gilt als garantierte
Mindestanzahl, fir die unsere Mitarbeiter alle
Vorbereitungen treffen. Die letzte angegebene
Anzahl ist gleichzeitig die
Berechnungsgrundlage.

Ubernachten

Noch mehr Entspannung erwartet Sie in unseren
unterschiedlichen, gemitlichen Zimmern. Im
Ubernachtungspreis ist unser reichhaltiges
Frihstlck bereits enthalten. Unsere
verschiedenen Zimmerkategorien entnehmen
Sie bitte unserer Preisliste.

Stornierung

In unseren Allgemeinen Geschaftsbedingungen
finden Sie die jeweiligen Stornierungs-/
Abbestellungsfristen.
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lhre Notizen

Hotel — Restaurant Waldklause
Inh. Carmen Stickling

Spexarder Str. 205
33334 Gltersloh

Telefon: +49 5241 9763 0

Telefax: +49 5241 77185
E-Mail: info@hotel-waldklause.de
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|. GELTUNGSBEREICH - ALLGEMEINES

1. Die Durchfiihrung einer Veranstaltung in unserem
Hotel- Restaurant sollte generell von gegenseitigem
Vertrauen geprdgt sein und weniger von juristischen
Formeln. Dennoch sind gemessen am Geschaftsvolumen
unseres Hauses und entsprechend den Qualitdtsmalistdben
die wir pflegen, ein Minimum an Regeln und
Verbindlichkeiten fir beide Seiten unumganglich.

2. Diese Geschaftsbedingungen gelten fiir Vertrage
tiber die mietweise Uberlassung von Konferenz-, Bankett-
und Veranstaltungsraumen des Hotel-Restaurants zur
Durchfihrung von Veranstaltungen wie Banketten,
Seminaren, Tagungen, Ausstellungen und Prasentationen
etc. sowie fur alle in diesem Zusammenhang fir den
Kunden erbrachten weiteren Leistungen und Lieferungen
des Hotels.

3. Die Unter- oder Weitervermietung der
liberlassenen Raume, Flachen oder Vitrinen sowie die
Einladung zu Vorstellungsgesprachen, Verkaufs- oder
dhnlichen Veranstaltungen bediirfen der vorherigen
schriftlichen Zustimmung des Hotels, wobei § 540 Abs. 1
Satz 2 BGB abbedungen wird, soweit der Kunde nicht
Verbraucher ist.

4. Allgemeine Geschaftsbedingungen des Kunden
finden nur Anwendung, wenn dies vorher ausdriicklich
schriftlich vereinbart wurde.

Il. VERTRAGSABSCHLUSS, -PARTNER, HAFTUNG,
VERJAHRUNG

1. Der Vertrag kommt durch die Annahme des
Antrags des Kunden durch das Hotel zustande; diese sind
die Vertragspartner.

2. Ist der Kunde/Besteller nicht der Veranstalter
selbst bzw. wird vom Veranstalter ein gewerblicher
Vermittler oder Organisator eingeschaltet, so haftet der
Veranstalter zusammen mit dem Kunden
gesamtschuldnerisch fiir alle Verpflichtungen aus dem
Vertrag.

ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

3. Das Hotel haftet mit der Sorgfalt eines
ordentlichen Kaufmanns flr seine Verpflichtungen aus dem
Vertrag. Anspriiche des Kunden auf Schadensersatz sind
ausgeschlossen. Hiervon ausgenommen sind Schaden aus
der Verletzung des Lebens, des Korpers oder der
Gesundheit, wenn das Hotel die Pflichtverletzung zu
vertreten hat, sonstige Schaden, die auf einer vorsatzlichen
oder grob fahrlassigen Pflichtverletzung des Hotels beruhen
und Schaden, die auf einer vorsatzlichen oder fahrlassigen
Verletzung von vertragstypischen Pflichten des Hotels
beruhen. Einer Pflichtverletzung des Hotels steht die eines
gesetzlichen Vertreters oder Erfiillungsgehilfen gleich.
Sollten Stérungen oder Mangel an den Leistungen des
Hotels auftreten, wird das Hotel bei Kenntnis oder auf
unverziigliche Riige des Kunden bemiiht sein, fur Abhilfe zu
sorgen. Der Kunde ist verpflichtet, das ihm Zumutbare
beizutragen, um die Storung zu beheben und einen
méglichen Schaden gering zu halten. Im Ubrigen ist der
Kunde verpflichtet, das Hotel rechtzeitig auf die Moglichkeit
der Entstehung eines aullergewdhnlich hohen Schadens
hinzuweisen.

4. Ein Anspruch des Kunden auf Mitnahme von
Meni-/Buffetresten  besteht nicht. Wurde hiervon
abweichend eine Mitnahme vereinbart, erkennt der Kunde
an und bestatigt, dass dies auf eigene Gefahr geschieht. Das
Hotel haftet in keiner Weise fiir daraus entstehende
Schaden oder Risiken.

5. Alle Anspriiche gegen das Hotel verjahren
grundsatzlich in einem Jahr ab dem gesetzlichen
Verjdhrungsbeginn. Schadensersatzanspriiche verjdhren
kenntnisunabhangig in fanf Jahren. Die
Verjahrungsverkirzungen gelten nicht bei Anspriichen, die
auf  einer vorsatzlichen oder grob fahrldssigen
Pflichtverletzung des Hotels beruhen.

11l. LEISTUNGEN. PREISE. ZAHLUNG. AUFRECHNUNG

1. Das Hotel ist verpflichtet, die vom Kunden
bestellten und vom Hotel zugesagten Leistungen zu
erbringen.

2. Der Kunde ist verpflichtet, die fur diese und
weitere in Anspruch genommene Leistungen vereinbarten
bzw. geltenden Preisen des Hotels zu zahlen. Dies gilt auch
flr vom Kunden veranlasste Leistungen und Auslagen des
Hotels an Dritte, insbesondere auch fiir Forderungen von
Urheberrechtsverwertungsgesellschaften. Die vereinbarten
Preise schlieBen die jeweilige gesetzliche Mehrwertsteuer
ein.
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3. Die Preise unserer Menis sind grundsatzlich
kalkuliert fir "klassisch" serviert (komplett auf Tellern
angerichtet). Bei Plattenservice, verschiedenen Gerichten
zur Auswahl oder zuséatzlichen Beilagen erhoht sich der
Preis. Alle Buffets gelten ab 25 voll zahlenden Gasten, alle
Meniis ab 8 voll zahlenden Gasten.

4. Eventuell anfallende GEMA-Gebiihren tragt der
Veranstalter.

5. Rechnungen des Hotels ohne Falligkeitsdatum
sind sofort nach Erhalt ohne Abzug zahlbar. Das Hotel kann
die unverzigliche Zahlung falliger Forderungen jederzeit
vom Kunden verlangen. Bei Zahlungsverzug ist das Hotel
berechtigt, die jeweils geltenden  gesetzlichen
Verzugszinsen in Hohe von derzeit 8 bzw. bei
Rechtsgeschaften, an denen ein Verbraucher beteiligt ist, in
Hoéhe von 5 Gber dem Basiszinssatz zu verlangen. Dem Hotel
bleibt der Nachweis eines hoheren Schadens vorbehalten.

6. Das Hotel ist berechtigt, bei Vertragsschluss vom
Kunden eine angemessene Vorauszahlung oder
Sicherheitsleistung in Form einer Kreditkartengarantie,
einer Anzahlung oder Ahnlichem zu verlangen. Die Héhe
der Vorauszahlung und die Zahlungstermine kdnnen im
Vertrag schriftlich vereinbart werden.

7. In begriindeten Fallen, z.B. Zahlungsriickstand des
Kunden oder Erweiterung des Vertragsumfanges, ist das
Hotel berechtigt, auch nach Vertragsschluss bis zu Beginn
der Veranstaltung eine Vorauszahlung oder
Sicherheitsleistung im Sinne vorstehender Nr. 4 oder eine
Anhebung der im Vertrag vereinbarten Vorauszahlung oder
Sicherheitsleistung bis zur vollen vereinbarten Vergltung zu
verlangen.

8. Der Kunde kann nur mit einer unstreitigen oder
rechtskraftigen Forderung gegeniiber einer Forderung des
Hotels aufrechnen oder mindern bzw. ein
Zuriickbehaltungsrecht austiben.

IV. RUCKTRITT DES KUNDEN (ABBESTELLUNG,
STORNIERUNG)

1. Ein Ricktritt des Kunden von dem mit dem Hotel
geschlossenen Vertrag bedarf der schriftlichen Zustimmung
des Hotels. Erfolgt diese nicht, ist das Hotel berechtigt, eine
Stornogebihr von 250,00 € sowie die Zahlung bei Dritten
veranlasster Leistungen zu verlangen, auch wenn der Kunde
vertragliche Leistungen nicht in Anspruch nimmt und eine
Weitervermietung nicht mehr maoglich ist. Dies gilt nicht bei
Verletzung  der  Verpflichtung des Hotels zur
Rlcksichtnahme auf Rechte, Rechtsgiter und Interessen
des Kunden, wenn diesem dadurch ein

ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

Festhalten am Vertrag nicht mehr zuzumuten ist oder ein
sonstiges gesetzliches oder vertragliches Rucktrittsrecht
zusteht.

2. Sofern zwischen dem Hotel und dem Kunden ein
Termin zum kostenfreien Riicktritt vom Vertrag schriftlich
vereinbart wurde, kann der Kunde bis dahin vom Vertrag
zuriicktreten, ohne Zahlungs- oder Schadensersatz-
anspriche des Hotels auszulésen. Das Ricktrittsrecht des
Kunden erlischt, wenn er nicht bis zum vereinbarten Termin
sein Recht zum Riicktritt schriftlich gegenliber dem Hotel
auslibt, sofern nicht ein Fall gemaR Nummer 1 Satz 3
vorliegt.

3. Tritt der Kunde erst zwischen der 8. und der 4.
Woche vor dem Veranstaltungstermin zuriick, ist das Hotel
berechtigt, 35% des entgangenen Speisenumsatzes in
Rechnung zu stellen, bei jedem spéateren Riicktritt 70% des
Speisenumsatzes.

4. Die Berechnung des Speisenumsatzes erfolgt
nach der Formel: vereinbarter Menipreis x Teil-
nehmerzahl. War fur das Meni noch kein Preis vereinbart,
wird das preiswerteste 3- Gang- Menu des jeweils giiltigen
Veranstaltungsangebotes zugrunde gelegt.

5. Wurde eine Tagungspauschale je Teilnehmer
vereinbart, so ist das Hotel berechtigt, bei einem Rlcktritt
zwischen der 8. und der 4. Woche vor dem
Veranstaltungstermin 60%, bei einem spateren Rucktritt
85% der Tagungspauschale x vereinbarter Teilnehmerzahl
in Rechnung zu steilen.

6. Der Abzug ersparter Aufwendungen ist durch Nr.
3 bis 5 berticksichtigt.

V. RUCKTRITT DES HOTELS

1. Sofern schriftlich vereinbart wurde, dass der
Kunde innerhalb einer bestimmten Frist kostenfrei vom
Vertrag zuriicktreten kann, ist das Hotel in diesem Zeitraum
seinerseits berechtigt, vom Vertrag zurlickzutreten, wenn
Anfragen anderer Kunden nach den vertraglich gebuchten
Veranstaltungsraumen vorliegen und der Kunde auf
Rickfrage des Hotels auf sein Recht zum Ricktritt nicht
verzichtet.

2. Wird eine vereinbarte oder oben gemaR Ziffer 1
Nummern 4 und/oder 5 verlangte Vorauszahlung oder
Sicherheitsleistung auch nach Verstreichen einer vom Hotel
gesetzten angemessenen Nachfrist nicht geleistet, so ist das
Hotel ebenfalls zum Ricktritt vom Vertrag berechtigt.
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3. Ferner ist das Hotel berechtigt, aus sachlich
gerechtfertigtem Grund vom Vertrag aulerordentlich
zuriickzutreten, beispielsweise falls

- Hohere Gewalt oder andere vom Hotel nicht zu
vertretende Umstdnde die Erfillung des Vertrags
unmoglich machen;

- Veranstaltungen unter irrefliihrender oder falscher Angabe
wesentlicher Tatsachen. z.B. der Person des Kunden oder
des Zwecks seines Aufenthaltes, gebucht werden;

- das Hotel begriindeten Anlass zu der Annahme hat, dass
die Veranstaltung den reibungslosen Geschéftsbetrieb, die
Sicherheit oder das Ansehen des Hotels in der Offentlichkeit
gefdahrden kann, ohne dass dies dem Herrschafts- bzw.
Organisationsbereich des Hotels zuzurechnen ist;

- ein Verstol} gegen Ziffer | Nr. 2 vorliegt.

4, Bei berechtigtem Ricktritt des Hotels entsteht
kein Anspruch des Kunden auf Schadensersatz.

VI. ANDERUNGEN DER TEILNEHMERZAHL UND DER
VERANSTALTUNGSZEIT

1. Die voraussichtliche Personenzahl sollte dem
Hotel spatestens eine Woche vor Veranstaltungsbeginn
mitgeteilt werden.

2. Die endglltige Personenzahl (Garantiezahl), ist
dem Hotel bis spatestens 1 Tage vor Veranstaltung
verbindlich mitzuteilen. Diese Zahl gilt als garantierte
Mindestanzahl, fir die unsere Mitarbeiter alle
Vorbereitungen treffen. Diese Mindestanzahl wird dem
Veranstalter auf jeden Fall in Rechnung gestellt.

3. Im Fall einer Abweichung nach oben wird die
tatsachliche Teilnehmerzahl berechnet.

4, Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl um mehr
als 10 ist das Hotel berechtigt, die vereinbarten Preise neu
festzusetzen sowie die bestatigten Rdume zu tauschen, es
sei denn, dass dies dem Kunden unzumutbar ist.

5. Verschieben sich die vereinbarten Anfangs- oder
Schlusszeiten der Veranstaltung und stimmt das Hotel
diesen Abweichungen zu, so kann das Hotel die zusatzliche
Leistungsbereitschaft angemessen in Rechnung stellen, es
sei denn, das Hotel trifft ein Verschulden. Berechnet
werden mindestens Personalkosten von je einem
Serviceleiter ( 35,00 €/Std. —ab 1 Uhr 49 €/ Std.) und einem
Servicemitarbeiter ( 28,00 €/Std. — ab 1 Uhr 43 €/ Std.)
sowie zusatzlich anfallende Getranke.
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6. Die Hotel- bzw. Serviceleitung kann Einfluss auf
die Lautstarke der Musik nehmen.

VII. MITBRINGEN VON SPEISEN UND GETRANKEN

Der Kunde darf Speisen und Getrdnke zu Veranstaltungen
grundsatzlich nicht mitbringen. Ausnahmen bediirfen einer
schriftlichen Vereinbarung mit dem Hotel. In diesen Féllen
wird ein Beitrag zur Deckung der Gemeinkosten berechnet
(z. B. Korkgeld fiir mitgebrachten Wein, Krimelgeld
(Servicepauschale) fur mitgebrachten Kuchen oder
alternativ eine Raummiete).

VIIl. TECHNISCHE EINRICHTUNGEN UND ANSCHLUSSE

1. Soweit das Hotel fir den Kunden auf dessen
Veranlassung technische und sonstige Einrichtungen von
Dritten beschafft, handelt es im Namen, in Vollmacht und
auf Rechnung des Kunden. Der Kunde haftet fir die
pflegliche Behandlung und die ordnungsgemaRe Riickgabe.
Er stellt das Hotel von allen Anspriichen Dritter aus der
Uberlassung dieser Einrichtungen frei.

2. Die Verwendung von eigenen elektrischen
Anlagen des Kunden unter Nutzung des Stromnetzes des
Hotels bedarf dessen schriftlicher Zustimmung. Durch die
Verwendung dieser Gerdte auftretende Stérungen oder
Beschadigungen an den technischen Anlagen des Hotels
gehen zu Lasten des Kunden, soweit das Hotel diese nicht
zu vertreten hat.

3. Der Kunde ist mit Zustimmung des Hotels
berechtigt, eigene Telefon-, Telefax- und
Datenlibertragungseinrichtungen zu benutzen. Dafiir kann
das Hotel eine Anschlussgebiihr verlangen.

4. Bleiben durch den Anschluss eigener Anlagen des
Kunden geeignete des Hotels ungenutzt, kann eine
Ausfallverglitung berechnet werden.

5. Storungen an vom Hotel zur Verfligung gestellten
technischen oder sonstigen Einrichtungen werden nach
Moglichkeit umgehend beseitigt. Zahlungen kénnen nicht
zuriickbehalten oder gemindert werden, soweit das Hotel
diese Storungen nicht zu vertreten hat.

IX. VERLUST ODER BESCHADIGUNG MITGEBRACHTER
SACHEN

1. Mitgeflhrte Ausstellungs- oder sonstige, auch
personliche Gegenstande befinden sich auf Gefahr des
Kunden in den Veranstaltungsraumen bzw. im Hotel. Das
Hotel ibernimmt fir Verlust, Untergang oder Beschadigung
keine Haftung, auch nicht fiir Vermogensschaden, auBer bei
grober Fahrlassigkeit oder Vorsatz des Hotels. Hiervon
ausgenommen sind Schaden aus der Verletzung des Lebens,
des Korpers oder der
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Gesundheit. Zudem sind alle Falle, in denen die Verwahrung
aufgrund der Umstdnde des Einzelfalls eine
vertragstypische Pflicht darstellt, von dieser
Haftungsfreizeichnung ausgeschlossen.

2. Mitgebrachtes Dekorationsmaterial hat den
brandschutztechnischen Anforderungen zu entsprechen.
Dafiir einen behdrdlichen Nachweis zu verlangen, ist das
Hotel berechtigt. Erfolgt ein solcher Nachweis nicht, so ist
das Hotel berechtigt, bereits eingebrachtes Material auf
Kosten des Kunden zu entfernen. Wegen moglicher
Beschadigungen sind die Aufstellung und Anbringung von
Gegenstanden vorher mit dem Hotel abzustimmen.

3. Mitgebrachte  Ausstellungs- oder sonstige
Gegenstande sowie Verpackungs- oder
Dekorationsmaterial sind nach Ende der Veranstaltung
unverziglich zu entfernen. Unterldsst der Kunde das, darf
das Hotel die Entfernung, Entsorgung oder Lagerung zu
Lasten des Kunden vornehmen. Verbleiben die
Gegenstande im Veranstaltungsraum, kann das Hotel fir
die Dauer des Verbleibs eine angemessene
Nutzungsentschadigung berechnen. Dem Kunden steht der
Nachweis frei, dass der oben genannte Anspruch nicht oder
nicht in der geforderten Hohe entstanden ist.

X. HAFTUNG DES KUNDEN FUR SCHADEN

1. Sofern der Kunde Unternehmer ist, haftet er fir
alle Schiden an Gebdude oder Inventar, die durch
Veranstaltungsteilnehmer bzw. -besucher, Mitarbeiter,
sonstige Dritte aus seinem Bereich oder ihn selbst
verursacht werden.

2. Das Hotel kann vom Kunden die Stellung
angemessener Sicherheiten (z. B. Versicherungen,
Kautionen, Burgschaften) verlangen.

XlI. SCHLUSSBESTIMMUNGEN

1. Anderungen oder Ergdnzungen des Vertrags, der
Antragsannahme oder dieser Allgemeinen
Geschéaftsbedingungen  fir  Veranstaltungen  sollen
schriftlich  erfolgen. Einseitige = Anderungen oder
Erganzungen durch den Kunden sind unwirksam.

2. Erflllungs- und Zahlungsort ist der Sitz des Hotels.

3. AusschlieRlicher Gerichtsstand - auch fiir Scheck-
und Wechselstreitigkeiten - ist im kaufmannischen Verkehr
der gesellschaftsrechtliche Sitz des Hotels. Sofern ein
Vertragspartner die Voraussetzung des § 38 Abs. 2 ZPO
erfiillt und keinen allgemeinen Gerichtsstand im Inland hat,
gilt als Gerichtsstand der gesellschaftsrechtliche Sitz des
Hotels.
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4, Es gilt deutsches Recht. Die Anwendung des UN-
Kaufrechts und des Kollisionsrechts ist ausgeschlossen.

5. Sollten einzelne Bestimmungen dieser
Allgemeinen Geschaftsbedingungen fiir Veranstaltungen
unwirksam oder nichtig sein, so wird dadurch die
Wirksamkeit der (ibrigen Bestimmungen nicht berlhrt. Im
Ubrigen gelten die gesetzlichen Vorschriften. AGB fiir
Veranstaltungen im Hotel Restaurant Waldklause
Stand: 2017



