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Mittagstisch
von 12:00-14:30 Uhr (ausser Sonn- und Feiertags)
Jedes Mendii enthdilt vorab eine Peking-Suppe

M1  Gebratene Nudeln mit Hdhnchenfleisch

M2  Gebratener Reis mit Hdhnchenfleisch und Krabben
M3  Gebratene Reisnudeln mit Rindfleisch und Ente
Ms  Hiihnerfleisch mit Gemiise

M6  Fischfilet mit Curry

M7  Hihnerfleisch mit Curry

M8 Rindfleisch mit Zwiebeln

M12 Verschiedene Sorten Fleisch div. Gemiise (scharf)
M13 Gebackene Ente mit Champignons, Bambus

M14 Gebackenes Hdhnchen mit Nusssauce

M15 Gebackene Ente mit siif3-sauer Sauce

M16 Gebratenes gemischtes Gemiise

M17 Gebackenes Hahnchen mit sii-sauer Sauce

Suppen

1 Peking Suppe (sauer-Scharf)

2 Gemisesuppe

4 Wan Tan Suppe

5 Tomatensuppe mit Hiihnerfleisch

6 Curry-Suppe mit Rindfleisch

1104

10,00
10,50
10,90
11,50
11,20
11,50
11,90
12,20
13,00
11,80
13,00

9,80

12,00

4,20
4,20
4,80
4,80

5,00



Vorspeisen

10

11

12

13

15

17

Frithlingsrolle (Loempia)

Kroepoek (Krabbenchips)

Wan-Tan gebacken mit siiR-sauer Sauce
Mini-Friithlingsrolle

Gemischter Salat

Hiihnersalat

Gebratener Reis

20

21

22

23

25

26

28

Gebratener Reis mit Eier

Gebratener Reis mit Schweinefleisch

Gebratener Reis mit Hilhnerfleisch

Gebratener Reis mit Rindfleisch

Nasi Goreng Spezial mit Curry und Cashewkernen
Gebratener Reis mit Garnelen

Gebratener Reisnudeln mit Entefleisch und Krabben

Gebratene Nudeln

30
31
32
33

35
36

Gebratene Nudeln mit Eier

Gebratene Nudeln mit Schweinefleisch

Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch

Gebratene Nudeln mit Rindfleisch

Bami Goreng Spezial mit Curry und Cashewkernen

Gebratene Nudeln mit Garnelen

(Q)

4,20
4,20
5,50
4,60

4,40

5,60

10,80
11,80
11,80
12,80
12,90
17,80

13,80

10,90
11,80
11,80
12,80
12,90

17,80



Schweinefleisch Gerichte ”

40
41
42
43
44
45
46

47

Rindfleisch Gerichte

50
51
52
53
54
55
56
57
58

59

Schweinefleisch Chop Suey (Gemiise)

Schweinefleisch mit Champignons und Bambus

Schweinefleisch nach ,,Suki-Yaki Art“ mit Bambus, Morcheln, Glasnudeln
Schweinefleisch mit Broccoli

Schweinefleisch mit Curry (scharf)

Schweinefleisch mit chin. Pilzen

Schweinefleisch mit schwarz Bohnen, Knoblauch (scharf)

Schweinefleisch mit Paprika (scharf)

Rindfleisch mit Chop Suey (Gem{ise)

Rindfleisch mit Champignons und Bambus

Rindfleisch nach ,,Suki-Yaki Art*“ mit Bambus, Morcheln und Glasnudeln
Rindfleisch mit Broccoli

Rindfleisch mit Curry (scharf)

Rindfleisch mit chin. Pilzen

Rindfleisch mit schwarz Bohnen, Knoblauch (scharf)

Rindfleisch mit Paprika (scharf)

Rindfleisch mit Zwiebeln

Rindfleisch nach ,,Szechuan Art“ mit Knoblauch (scharf)

-l

12,80
12,80
14,50
13,80
13,80
13,80
13,80

13,80

13,80
15,50
15,50
15,50
15,50
15,50
15,50
15,50
15,50

15,80



Hiihnerfleisch Gerichte

60
61
62
63
64
65
66
67
68
69

70

Hiihnerfleisch mit Chop Suey (Gemiise)

Hihnerfleisch mit Champignons und Bambus

Hiihnerfleisch nach ,,Suki-Yaki Art“ mit Bambus, Morcheln und Glasnudeln

Hiihnerfleisch mit Paprika (scharf)
Hiihnerfleisch mit Curry (scharf)

Hiihnerfleisch mit chin. Pilzen

Hihnerfleisch mit schwarzen Bohnen und Knoblauch (scharf)

Knuspriges Hahnchen mit sii3-sauer Sauce
Hahnchen Sate Babi mit Nusssauce
Hahnchen gebacken mit Nusssauce

Hahnchen gebacken mit siiR-scharf Sauce

Entenfleisch Gerichte

71
72
73
74
75
76
77
78

79
80

Ente knusprig mit versch. Gemiise

Kanton-Ente knusprig

Ente knusprig mit 8 Kostbarkeiten

Ente knusprig mit Curry Sauce (scharf)

Ente knusprig mit chin. Pilzen

Ente knusprig mit Paprika (scharf)

Ente knusprig mit siiR-sauer Sauce

Ente knusprig mit Nusssauce

Ente knusprig mit Morcheln chin. Pilzen Knoblauch (scharf)

Ente knusprig mit siiR-scharf Sauce

12,80
12,80
14,50
13,90
13,80
14,50
14,50
14,50
14,50
14,50

14,80

16,50
16,50
18,50
16,50
17,00
16,50
16,50
16,50
17,50

17,50



Garnelen Gerichte &))‘ €

83  Garnelen mit versch. Gemiise 18,80
84 Garnelen mit Tomatensauce 19,50
85  Gebackene Garnelen mit siif3-sauer Sauce 20,50
86  Garnelen mit Curry Sauce (scharf) 19,50
P

Fischfleisch Gerichte QD‘

87  Fisch mit versch. Gemiise 13,50
88  Fisch mit Curry (scharf) 13,80
89  Fisch mit siif3-sauer Sauce 13,50

Vegetarische Gerichte

B

90 Gebratene verschiedene Gemiisearten 10,00

91  Gebratener Chinakohl mit Knoblauch (scharf) 10,50

Kinder-Teller

| [N

K1 Gebratener Reis mit Hiihnerfleisch und Erbsen 7,50
K2  Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch u. Erbsen 7,50

K3 Knuspriges Hahnchenstiick mit Pommes Frites 8,50




Spezial Meniis

i

97  Fiir1 Person 19,90
- Pekingsuppe
- Schweinefleisch mit Curry
- Hong-Kong-Ente kross gebacken

99  Fiir 1 Person { 19,90
- Pekingsuppe
- Knuspriges Hdhnchen mit Ananas siif3-sauer Sauce
- Acht Kostbarbarkeiten

100 Fiir 1 Person { 24,50
- Pekingsuppe
- Kanton-Ente kross gebacken
- Hummerkrabben mit Champignons, Bambus und Mandeln

103  Fiir 2 Personen { { 44,00
- Pekingsuppe
- Schweinefleisch sii3-sauer Sauce
- Hithnerfleisch mit Curry
- Rindfleisch mit Gong-Bao
- Kanton Ente
- Eis oder gebackene Banane

104 Fiir 2 Personen { § 45,00
- Pekingsuppe
- Hithnerfleisch mit chin. Pilzen
- Hummerkrabben mit Champignons, Bambus und Mandeln
- Rindfleisch nach ,,Szechuan Art“ mit Knoblauch (scharf)
- Kanton Ente
- Eis oder gebackene Banane

107  Fiir 4 Personen i § { 82,00
- Pekingsuppe
- Hummerkrabben mit Paprika
- Gebackenes Schweinefleisch (stu-sauer)
- Hiihnerfleisch mit Champignons, Bambussprossen, Morcheln und Paprika
- Kanton-Ente kross gebacken
- Chinesisches Obst oder gebackene Banane




Spezialitdten !

A

Acht Schatze
Acht delikate Zutaten (scharf)

Hummerkrabben mit Ente, Tintenfisch, Paprika,
chinesische Champignons (scharf)

Hiihnerfleisch mit Bambus, Paprika, Champignons, Morcheln und (scharf)

Spezial Nudeln nach “Szechuan Art” mit Krabben, Schinken, Huhn,
Gemiise und Knoblauch (scharf)

Gong-Bao Schweinefleisch mit Bambus,
Paprika, Champignons und Cashewkernen (scharf)

Gong-Bao Hummerkrabben mit Bambus,
Paprika, Champignons und Cashewkernen (scharf)

Gong-Bao Hiithnerfleisch mit Bambus, Paprika,
Champignons und Cashewkernen (scharf)

Ente mit chinesischen Friichte und siif3-sauer Sauce

Peking-Ente (fiir 4 Personen)
Bestehend aus 4 Gangen (2 Tage Vorbestellung)

Ente knusprig mit Hummerkrabben, Tintenfisch,
Bambus und SpezialsofRe “Shan Cha”

Gebratener Tintenfisch mit Bambus, Champignons, schwarzen Bohnen
und Knoblauch (scharf)

16,50

24,50

15,90

14,80

15,50

24,50

15,80

18,80

140,00

23,50

16,90



Heif3e Platte ! €

R1  Wu Xiang Ente knusprig mit Ingwersauce und Gemiisesorten 18,50
R2  Ente nach “Haus Wang” schwarze Bohnen mit Knoblauch (scharf) 18,50
R3  Hihnerfleisch nach “Haus Wang” schwarze Bohnen mit Knoblauch (scharf) 16,50
Rs5 Chau-Sam-Sien nach “Haus Wang” Hummerkrabben, Hiihnerfleisch, 19,50

Rindfleisch, schwarze Bohnen und Knoblauch (scharf)

R7  Gebratene Hummerkrabben mit Tintenfisch, Rind-, Hilhner- und Schweinefleisch, 20,90
Champignons, Bambus, Paprika und Sauce (scharf)

Beilagen Statt gekochtem Reis servieren wir Ihnen gegen Aufpreis gerne %

112 Pommes Frites 3,50
113 Gebratener Reis mit Ei 4,50
114 Gebratene Nudeln 4,50
115 Gebratene Reisnudeln 5,00
.“
Nachtisch Y
116  Chinesische Lychees 4,80
117 Chinesische Obstsalat 5,00
118 Gebackene Banane mit Honig 5,50
119 Gebackene Banane mit Honig und Eis 5,50
120 Gebackene Banane mit Honig und Flambiert 5,50

128 Gemischtes Eis mit chinesischen Friichten 5,80




Getreideprodukte (Glutenhaltig)
Fisch

Krebstiere

Schwefeldioxide und Sulfite
Sellerie

Milch und Laktose

Sesamsamen
Niisse

Eier

Lupinen

Senf

Soja
Weichtiere
Erdniisse

1 G,1,1,2,4
2 G, 4

4 A G, 4
5. G, 4

6 G,E 4

7 G, 4

8 G, M, 4
10 G4

11 1,2

12 A4

13 A4

15 L,F

17 L,F

20 LL4
21 L4

22 L4

23 L4

25 M,LH 24
26 L4

28 L4

30 ALL4
31 ALL4
32 ALL4
33 ALLA4
35 AM,LLHL 4
36 A LL4
40 L, 4

41 4

42 AL 4

Z=TrX—T—-IooMmMMmMmoOw>>

43
44
45
46
47
50
51

52
53
54
55
56
57
58
59
60
61
62
63
64
65
66
67
68
69
70
71

72

73
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mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff oder konserviert

mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker

geschwefelt
geschwarzt
gewachst

mit Phosphat

mit SiiBungsmittel(n)
mit Zucker oder SiiBungsmitteln

enthdlt eine Phenylalaninquelle

74
75
76
77
78
79
80
83
84
85
86
87
88
89
90
91
M1
M2
M3
M5
M6
M7
M8
M12
M13
M14
M15
M16
M17
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